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Fodor Máriusz pékmester 
a cég társtulajdonosa

2014-ben kezdett el érdekelni a leveles tészta készíté-
sének tudománya. A világot járva, nagymesterektől les-
tem el a fortélyokat (Bedros Kabraninan, dominique 
Ansel), majd a saját receptemet kialakítva Nigériában 
kezdtem bele egy saját műhely működtetésébe. A tá-
voli országban szerzett  tapasztalatok után 2019-ben 
indítottuk el a hazai manufaktúrát, ez lett a PéKKöz-
társAság. A mai napig lenyűgöz, hogy a tésztának, 
és a vajnak szinte lelke van, hogy a tökéletes termék-
hez mennyi türelem és odafigyelés kell. Kollégáinkkal 
a mai napig mindent terméket kézzel készítünk, gon-
dos kezek ügyelnek arra, hogy a leveles tésztáink  a 
legszebb rétegekkel, a legfinomabb élményt adják.
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A PéKKöztársAság egy szerelemprojekt, 

melynek célja adalékanyag mentes, minőségi 
alapanyagokból előállított pékárut juttatni  

a vásárlók asztalára.

Péksüteményeink leveles tésztából, kézműves 
technológiával készülnek és sütésre készen, 

fagyasztva kerülnek csomagolásra. Kellemesen 
karakteres ízüket a hajtogatáshoz használt 

francia vaj adja, jól harmonizálva a domináló 
töltelék anyagokkal, melyeket gondos 

kísérletezés után szintén a legkiválóbbak közül 
válogatnak.

Folyamatosan bővülő termék-
palettánkon a kihagyhatat-

lan klasszikusokat meg-
tartva, teret engednek 

szárnyaló fantáziájuk-
nak és innovatív ter-
mékeket is felsora-

koztatnak. 
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gYorsFAgYAsztott

Az élElMiszEr AlKotÓrészEi: 

AllErgéNEK:táPértéK 100 gr tErMéKrE: 

Az élElMiszEr lEÍrásA: 

CroissANt

Normand vaj, 27 rétegű kézzel hajtogatott tészta, 
gondos kezek, és törődés - semmi több, ez a 
croissantunk titka.

Búzafinomliszt, ivóvíz, lapvaj,  kristálycukor, élesztő, só, 
étkezési ecet, aszkorbinsav (E 300)

Energia: 1456,3 KJ
Energia: 348,93 kcal
zsír: 19,23 g
 - amelyből telített zsírok: 13 g
szénhidrát: 37,31 g
 - amelyből cukor: 4,96 g
Fehérje: 5,89 g
só: 1,01 g

glutéN

tEJ
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gYorsFAgYAsztott

Az élElMiszEr AlKotÓrészEi: 

AllErgéNEK:táPértéK 100 gr tErMéKrE: 

Az élElMiszEr lEÍrásA: 

diÓs CsigA 

A kézzel hajtogatott leveles tésztánk és az illatos diós 
töltelék harmónikus kombináció ebben a csigában. 
sütéskor a lágy nádcukor karamellizája a termék alját, 
így ettől extra ropogós lesz. 

Búzafinomliszt, ivóvíz, lapvaj, kristálycukor, porcukor, 
darált dió, nádcukor, élesztő, só, étkezési ecet, 
aszkorbinsav (E 300)

Energia: 1543,67 KJ
Energia: 369,01 kcal
zsír: 18,95 g
 - amelyből telített zsírok: 11,4 g
szénhidrát: 44,31 g
 - amelyből cukor: 17,31 g
Fehérje: 4,5 g
só: 0,83 g

glutéN

tEJ

diÓFéléK
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gYorsFAgYAsztott

Az élElMiszEr AlKotÓrészEi: 

AllErgéNEK:táPértéK 100 gr tErMéKrE: 

Az élElMiszEr lEÍrásA: 

KAKAÓs CsigA   

Egyik leghíresebb termékünk, sok sok vajjal, mégtöbb 
kakaós töltelékkel, ropogós, lágy, kézzel hajtogatott 
leveles tésztával. látványánál, és illatánál csak az íze 
csodásabb.

Búzafinomliszt, ivóvíz, lapvaj, kristálycukor, porcukor, 
kakaópor, nádcukor, élesztő, só, étkezési ecet, 
aszkorbinsav (E 300)

Energia: 1487,3 KJ
Energia: 355,56 kcal
zsír: 16,92 g
 - amelyből telített zsírok: 11,51 g
szénhidrát: 44,4 g
 - amelyből cukor: 17,22 g
Fehérje: 5,33 g
só: 0,84 g

glutéN

tEJ
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gYorsFAgYAsztott

Az élElMiszEr AlKotÓrészEi: 

AllErgéNEK:táPértéK 100 gr tErMéKrE: 

Az élElMiszEr lEÍrásA: 

P isztáCiás CsigA   

A 27 rétegű leveles tésztára prémium minőségű darált 
pisztáciát szórunk, és csigákat formálunk belőlük. sütés 
után pisztácia szórással érhetjük el a tökéletes íz és 
színharmóniát. Ez a csiga maga a kuriózum.

Búzafinomliszt, ivóvíz, lapvaj, kristálycukor, porcukor, 
pisztácia, nádcukor, élesztő, só, étkezési ecet, 
aszkorbinsav (E 300)

Energia: 1517 KJ
Energia: 362 kcal
zsír: 17,7 g
 - amelyből telített zsírok: 11,4 g
szénhidrát: 45 g
 - amelyből cukor: 17 g
Fehérje: 0,16 g
só: 0,84 g

glutéN

tEJ
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gYorsFAgYAsztott

Az élElMiszEr AlKotÓrészEi: 

AllErgéNEK:táPértéK 100 gr tErMéKrE: 

Az élElMiszEr lEÍrásA: 

PAiN Au CHoColAt  
CsoKis PárNA  

Ez egy igazi klasszikus francia péksütemény. A 27 rétegű 
leveles tésztánkat belga étcsoki rudakkal töltjük.

Búzafinomliszt, ivóvíz, lapvaj, kristálycukor, Csokoládé 
rúd, élesztő, só, étkezési ecet, aszkorbinsav (E 300)

Energia: 1820 KJ
Energia: 435 kcal
zsír: 22 g
 - amelyből telített zsírok: 9,1 g
szénhidrát: 60 g
 - amelyből cukor: 22 g
Fehérje: 6,9 g
só: 0,9 g

glutéN

tEJ
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gYorsFAgYAsztott

Az élElMiszEr AlKotÓrészEi: 

AllErgéNEK:táPértéK 100 gr tErMéKrE: 

Az élElMiszEr lEÍrásA: 

PAiN Au CHoColAt CsÍKos 
CsÍKos CsoKis PárNA  

A klasszikus csokis párnát megcsavartuk egy kicsit, és a 
tetejét egy látványos kakaós réteggel díszítjük. Ha sütés 
után cukormázzal lekenjük, szép fényes és mosolygós lesz. 

Búzafinomliszt, ivóvíz, lapvaj, kristálycukor,  
Callebaut csokoládérúd, kakaópor (22%-os kakaóvaj), 
élesztő, só, étkezési ecet, aszkorbinsav (E 300)

Energia: 1501,08 KJ
Energia: 359,28 kcal
zsír: 18,53 g
 - amelyből telített zsírok: 12,35 g
szénhidrát: 41,43 g
 - amelyből cukor: 8,95 g
Fehérje: 5,67 g
só: 0,87 g

glutéN

tEJ
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gYorsFAgYAsztott

Az élElMiszEr AlKotÓrészEi: 

AllErgéNEK:táPértéK 100 gr tErMéKrE: 

Az élElMiszEr lEÍrásA: 

tElJEs KiőrlésŰ 
szilVás PAPuCs 

rézüstben főzött eredeti szatmári szilvalekvár adja ennek a papucsnak 
a töltelékét, ami nem tartalmaz hozzáadott cukrot, mégis fantasztikusan 
mély íze van. teljes kiörlésű lisztet használunk ennél a terméknél,  
és formázás után egy finom magkeverékkel szórjuk meg.

Búzafinomliszt, teljes kiőrlésű búzaliszt, ivóvíz, lapvaj,  
kristálycukor, szilvalekvár-penyigei, szilvalekvár 100%,  
élesztő, só, szezámmag, lenmag, tökmag, napraforgómag,  
étkezési ecet, aszkorbinsav (E 300)

Energia: 1371,45 KJ
Energia: 328,33 kcal
zsír: 16,52 g
 - amelyből telített zsírok: 10,5 g
szénhidrát: 36,04 g
 - amelyből cukor: 12,97 g
Fehérje: 5,38 g
só: 0,8 g

glutéN

diÓFéléK

szEzáMMAg
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gYorsFAgYAsztott

Az élElMiszEr AlKotÓrészEi: 

AllErgéNEK:táPértéK 100 gr tErMéKrE: 

Az élElMiszEr lEÍrásA: 

tÚrÓs tásKA

Mindenki szereti a nagymama házi túrós buktáját, mégpedig 
azért, mert ő figyel a töltelékre is. Megpróbáltuk ezt az ízt 
visszahozni, sok sok házi túróval, illatos vaníliával, reszelt 
citromhéjjal - az eredmény magáért beszél.

Búzafinomliszt, ivóvíz, lapvaj, kristálycukor, túró, 
búzadara, teljes tojáspor, tojás, vaníliás cukor, citromhéj, 
élesztő, só, étkezési ecet, aszkorbinsav (E 300)

Energia: 1286,32 KJ
Energia: 307,96 kcal
zsír: 15,59 g
 - amelyből telített zsírok: 10,49 g
szénhidrát: 33,9 g
 - amelyből cukor: 8,55 g
Fehérje: 7,47 g
só: 0,75 g

glutéN

tEJ

toJás
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gYorsFAgYAsztott

Az élElMiszEr AlKotÓrészEi: 

AllErgéNEK:táPértéK 100 gr tErMéKrE: 

Az élElMiszEr lEÍrásA: 

VANÍliás CsAVArt 

Főzött, krémes vaníliapuding, és belga étcsokoládé 
keveréke ennek a csavart tésztának a titka. Kézzel 
hajtogatott tésztánkkal együtt ebből minden falat egy 
csoda.

Búzafinomliszt, ivóvíz, lapvaj, tej, csokipehely, 
vaníliapuding, kristálycukor, élesztő, só, étkezési ecet, 
aszkorbinsav (E 300)

Energia: 1224,34 KJ
Energia: 293,2 kcal
zsír: 15,26 g
 - amelyből telített zsírok: 10,6 g
szénhidrát: 33,9 g
 - amelyből cukor: 8,7 g
Fehérje: 4,61 g
só: 0,77 g

glutéN

tEJ



25

gYorsFAgYAsztott

Az élElMiszEr AlKotÓrészEi: 

AllErgéNEK:táPértéK 100 gr tErMéKrE: 

Az élElMiszEr lEÍrásA: 

ÜrEs lEVElEs NégYzEt 
10X15CM 

Ha szeretnél saját terméket, vagy szimplán csak kreatív vagy, akkor 
neked találtuk ki az üres leveles lapot. E kézzel hajtogatott vajas 
leveles tésztánk töltelék nélküli. Valaki papucsot csinál belőle és 
megtölti, valaki a tetejére halmoz gyümölcsöket és megsüti. 

Búzafinomliszt, ivóvíz, lapvaj, kristálycukor,  
élesztő, só, étkezési ecet, aszkorbinsav (E 300)

Energia: 1452,61 KJ
Energia: 348,1 kcal
zsír: 19,34 g
 - amelyből telített zsírok: 13,07 g
szénhidrát: 37,41 g
 - amelyből cukor: 4,79 g
Fehérje: 5,4 g
só: 1,02 g

glutéN

tEJ
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gYorsFAgYAsztott

Az élElMiszEr AlKotÓrészEi: 

AllErgéNEK:táPértéK 100 gr tErMéKrE: 

Az élElMiszEr lEÍrásA: 

gorgoNzolás PAPuCs 

Egyenesen olaszországból érkezik a gorgonzola ebbe a 
csodás papucsba, aminek 27 rétegű vajas tésztáját,---
és speciális formáját is kézzel készítjük.

Búzafinomliszt, ivóvíz, lapvaj, gorgonzola, trappista sajt, 
kristálycukor, élesztő, só, étkezési ecet, aszkorbinsav  
(E 300)

Energia: 1354,06 KJ
Energia: 324,33 kcal
zsír: 17,86 g
 - amelyből telített zsírok: 13,38 g
szénhidrát: 64,74 g
 - amelyből cukor: 1,21 g
Fehérje: 3,24 g
só: 0 g

glutéN

tEJ
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gYorsFAgYAsztott

Az élElMiszEr AlKotÓrészEi: 

AllErgéNEK:táPértéK 100 gr tErMéKrE: 

Az élElMiszEr lEÍrásA: 

NégYsAJtos MEdVEKA-
roM

Mi lehet jobb a sajtos rúdnál? Ha mégtöbb ízletes sajtot 
használunk, és még meg is töltjük vele a terméket. 
Minden falat újabb meglepetés, ahogy a négyféle sajtot 
megízleljük.

Búzafinomliszt, ivóvíz, lapvaj, krémsajt, trappista sajt, 
füstölt sajt, kéksajt, kristálycukor, bechamel, szezámmag, 
élesztő, só, étkezési ecet, aszkorbinsav (E 300)

Energia: 1264,18 KJ
Energia: 302,94 kcal
zsír: 17,57 g
 - amelyből telített zsírok: 11,73 g
szénhidrát: 28,46 g
 - amelyből cukor: 3,98 g
Fehérje: 7,23 g
só: 1,19 g

glutéN

tEJ

szEzáMMAg
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gYorsFAgYAsztott

Az élElMiszEr AlKotÓrészEi: 

AllErgéNEK:táPértéK 100 gr tErMéKrE: 

Az élElMiszEr lEÍrásA: 

P izzás CsigA 

sokáig kísérleteztünk, míg megalkottuk a számunkra 
tökéletes szószt, ami ennek az ízletes csigának a titka.  
Ha sütés után friss bazsalikomlevéllel díszítjük, még 
finomabb lesz. 

Búzafinomliszt, ivóvíz, lapvaj, paradicsomszósz, trappista 
sajt, bechamel, bazsalikom, oregánó, kristálycukor, 
élesztő, só, étkezési ecet, aszkorbinsav (E 300)

Energia: 1153,63 KJ
Energia: 276,33 kcal
zsír: 21,18 g
 - amelyből telített zsírok: 1,91 g
szénhidrát: 20,53 g
 - amelyből cukor: 4,01 g
Fehérje: 6,62 g
só: 1,06 g

glutéN

tEJ
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gYorsFAgYAsztott

Az élElMiszEr AlKotÓrészEi: 

AllErgéNEK:táPértéK 100 gr tErMéKrE: 

Az élElMiszEr lEÍrásA: 

sAJtos PogáCsA

Az igazi klasszikus! Hagyományosan omlós tésztából 
készítjük, melyet kiszúrást követően tanyasi tojással lekenünk, 
majd vörös cheddar sajttal szórunk.

Búzafinomliszt, tejföl, Vaj, Cheddar sajt, tojás, teljes tojáspor, 
élesztő, só, cukor, aszkorbinsav (E 300)

Energia: 1246 KJ
Energia: 356 kcal
zsír: 21,26 g
 - amelyből telített zsírok: 14,35 g
szénhidrát: 32,82 g
 - amelyből cukor: 2,32 g
Fehérje: 7,18 g
só: 1,73 g

glutéN

tEJ
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gYorsFAgYAsztott

Az élElMiszEr AlKotÓrészEi: 

AllErgéNEK:táPértéK 100 gr tErMéKrE: 

Az élElMiszEr lEÍrásA: 

sAJtos rÚd

A gyerekek, és a sajtot imádók kedvence ez a kézzel 
hajtogatott, 27 rétegű, vajas leveles tészta. Minden falat 
sajtos, minden falat ropog, nehéz abbahagyni. 

Búzafinomliszt, ivóvíz, lapvaj, kristálycukor, trappista sajt,  
élesztő, só, étkezési ecet, aszkorbinsav (E 300)

Energia: 1431,00 KJ
Energia: 342,70 kcal
zsír: 18,40 g
 - amelyből telített zsírok: 12,38 g
szénhidrát: 36,48 g
 - amelyből cukor: 4,15 g
Fehérje: 7,12 g
só: 1,00 g

glutéN

tEJ
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gYorsFAgYAsztott

Az élElMiszEr AlKotÓrészEi: 

AllErgéNEK:táPértéK 100 gr tErMéKrE: 

Az élElMiszEr lEÍrásA: 

sPENÓtos-riCottás 
PAPuCs

A krémes spenótot ízletes ricottával és fűszerekkel lágyítjuk, 
amit a 27 rétegű, kézműves leveles tésztánkba töltünk, és a 
tetejét fekete szezámmal szórjuk. 

Búzafinomliszt, ivóvíz, lapvaj, spenót, ricotta, fekete 
szezámmag, fokfagymapor, szerecsendió, élesztő, só, 
étkezési ecet, aszkorbinsav (E 300)

Energia: 1188,72 KJ
Energia: 284,9 kcal
zsír: 15,69 g
 - amelyből telített zsírok: 10,44 g
szénhidrát: 28,75 g
 - amelyből cukor: 3,93 g
Fehérje: 5,56 g
só: 0,78 g

glutéN

tEJ

szEzáMMAg
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gYorsFAgYAsztott

Az élElMiszEr AlKotÓrészEi: 

AllErgéNEK:táPértéK 100 gr tErMéKrE: 

Az élElMiszEr lEÍrásA: 

toNHAlKréMEs PárNA

Fantasztikus találkozása a karakteres tonhalnak és a lágy 
mascarponénak. Ha sütés után megszórjuk apróra vágott friss 
metélőhagymával, a látvány még tökéletesebb lesz. 

Búzafinomliszt, ivóvíz, lapvaj, kristálycukor, Mascarpone, 
trappista sajt, tonhal, lilahagyma, élesztő, só, étkezési 
ecet, aszkorbinsav (E 300)

Energia: 1363,05 KJ
Energia: 327,1 kcal
zsír: 20,22 g
 - amelyből telített zsírok: 13,17 g
szénhidrát: 27,69 g
 - amelyből cukor: 3,9 g
Fehérje: 8,1 g
só: 0,97 g

glutéN

tEJ

HAl



41

gYorsFAgYAsztott

Az élElMiszEr AlKotÓrészEi: 

AllErgéNEK:táPértéK 100 gr tErMéKrE: 

Az élElMiszEr lEÍrásA: 

VEGÁN  CroissANt 

27 rétegű, kézzel hajtogatott vaj nélküli opció a 
vegánoknak, laktózérzékenyeknek. illatos, könnyű, 
ropogós - frissen a legjobb. 

Búzafinomliszt, ivóvíz, növényi zsiradék (margarin), 
kristálycukor, élesztő, só, étkezési ecet,  
aszkorbinsav (E 300)

Energia: 1453,36 KJ
Energia: 343,06 kcal
zsír: 18,94 g
 - amelyből telített zsírok: 3,79 g
szénhidrát: 37,35 g
 - amelyből cukor: 4,85 g
Fehérje: 5,78 g
só: 1 g

glutéN
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gYorsFAgYAsztott

Az élElMiszEr AlKotÓrészEi: 

AllErgéNEK:táPértéK 100 gr tErMéKrE: 

Az élElMiszEr lEÍrásA: 

VEGÁN  KAKAÓs CsigA   

Híres kakaóscsigánk vaj nélküli vegán változata. Ezt is 
kézzel hajtogatjuk, hogy a 27 réteget elérjük, amitől 
fantasztikusan omlós, és könnyű lesz a tészta. A töltelékkel 
nem spórolunk, ezért vigyázat, függőséget okozhat. 

Búzafinomliszt, ivóvíz, növényi zsiradék (margarin), 
kakaópor (22%-os kakaóvaj), kristálycukor, porcukor, 
barnacukor, kakaópor, élesztő, só, étkezési ecet, 
aszkorbinsav (E 300)

Energia: 1483,73 KJ
Energia: 350,48 kcal
zsír: 16,68 g
 - amelyből telített zsírok: 3,65 g
szénhidrát: 44,34 g
 - amelyből cukor: 17,03 g
Fehérje: 5,28 g
só: 0,84 g

glutéN
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gYorsFAgYAsztott

Az élElMiszEr AlKotÓrészEi: 

AllErgéNEK:táPértéK 100 gr tErMéKrE: 

Az élElMiszEr lEÍrásA: 

KolBászos  
APRÓ  PogáCsA

A termék kelesztett, felolvasztást követően süthető állapotban kerül 
értékesítésre.
Felengedés után 190-200°C-on süsse 12-15 percig!

Búzafinomliszt, tejföl, sertés zsír, vaj, füstölt kolbász, 
tojás, élesztő, só, cukor.

Energia: 1489,73 KJ
Energia: 402,41 kcal
zsír: 25,62 g
 - amelyből telített zsírok: 13,82 g
szénhidrát: 34,16 g
 - amelyből cukor: 1,85 g
Fehérje: 8,11 g
só: 1,85 g

glutéN

tEJ
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gYorsFAgYAsztott

Az élElMiszEr AlKotÓrészEi: 

AllErgéNEK:táPértéK 100 gr tErMéKrE: 

Az élElMiszEr lEÍrásA: 

KáPosztás   
APRÓ  PogáCsA

A termék kelesztett, felolvasztást követően süthető állapotban kerül 
értékesítésre.
Felengedés után 190-200°C-on süsse 12-15 percig!

Búzafinomliszt, pirított káposzta, vaj, tej, tojás, élesztő, 
só, cukor, fekete bors.

Energia: 1147,70 KJ
Energia: 275,72 kcal
zsír: 12,83 g
 - amelyből telített zsírok: 8,93 g
szénhidrát: 29,61 g
 - amelyből cukor: 3,16 g
Fehérje: 5,52 g
só: 1,48 g

glutéN

tEJ
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gYorsFAgYAsztott

Az élElMiszEr AlKotÓrészEi: 

AllErgéNEK:táPértéK 100 gr tErMéKrE: 

Az élElMiszEr lEÍrásA: 

sNidliNgEs-JuHtÚrÓs   
APRÓ  PogáCsA

A termék kelesztett, felolvasztást követően süthető állapotban kerül 
értékesítésre.
Felengedés után 190-200°C-on süsse 12-15 percig!

Búzafinomliszt, juhtúró, általános margarin (növényi zsír-pálmazsír, növényi 
olaj: napraforgó olaj,víz, részben hidrogénezett növényi zsír, pálmazsír, 
só, emulgeálószer: E471, aromák, savanyúságot szabályzó anyag: E330, 
színezék: E 160a.), ivóvíz, tojás, snidling, élesztő, só

Energia: 1552,56 KJ
Energia: 275,72 kcal
zsír: 17,64 g
 - amelyből telített zsírok: 7,91 g
szénhidrát: 27,58 g
 - amelyből cukor: 0,75 g
Fehérje: 6,24 g
só: 1,76 g

glutéN

tEJ
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gYorsFAgYAsztott

Az élElMiszEr AlKotÓrészEi: 

AllErgéNEK:táPértéK 100 gr tErMéKrE: 

Az élElMiszEr lEÍrásA: 

sAJtos    
APRÓ  PogáCsA

A termék kelesztett, felolvasztást követően süthető állapotban kerül 
értékesítésre.
Felengedés után 190-200°C-on süsse 12-15 percig!

Búzafinomliszt, tejföl, Vaj, Cheddar sajt, tojás, tojáspor, élesztő, só, cukor

Energia: 1245,64 KJ
Energia: 355,68 kcal
zsír: 21.26 g
 - amelyből telített zsírok: 14,35 g
szénhidrát: 32,82 g
 - amelyből cukor: 2,32 g
Fehérje: 7,18 g
só: 1,73 g

glutéN

tEJ



MŰHELY: 

2890 tata,  
Alkotmány u. 4.

TELEFON: 
+36 30 334 9289

EMAIL:

info@pekkoztarsasag.hu

WEB:

www.pekkoztarsasag.hu
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